
 

Wildwuchs Brauwerk Hamburg produziert für euch erfrischend unkonventionelle Biere in ihrer ganzen 

ursprünglichen Geschmacksvielfalt – und als einzige Hamburger Brauerei vollständig in Bio-Qualität! Unser 

Bier ist ein lebendiges und somit nie ganz gleiches Produkt. Es bringt etwas Natur in die Stadt, etwas 

„urbanen Wildwuchs“ könnte man sagen. 

  

Fastmoker Pils vom Fass    Unser FASTMOKER PILS bleibt im Gedächtnis. 

Fruchtig-herb, durch die Zugabe von hochwertigem Tettnanger-Hopfen nach der Hauptgärung. 

Nordisch kühl und frisch. Unpasteurisiert und unfiltriert.     0.33l   4.90        0.5l   6.90 

Pils alkoholfrei   Alkoholfrei, aber mit vollem Charakter: feinherb, frisch und mit einer guten Portion 

Tettnanger und Cascade kaltgehopft. Ihr wollt einen klaren Kopf und keine Kompromisse beim Geschmack    

0.33l   4.90        

Sutsche Witbier      Sutsche in den Feierabend, Liegestuhl im Kräutergarten. 

Dazu würziges Witbier, wildwüchsiges Gewächs  

mit Orangenschale und Koriandersamen. 

Sonnenuntergang.      0.33l   4.90         

Broid New England IPA     Unser fruchtig-trübes NEIPA wird mit vier hoch-aromatischen 

Doldenpflänzchen aufs Heftigste gehopft. Dazu bestes Demeter-“Broid“ der Bio-Bäckerei Bahde. Vom 

Vortag. Rette das Broid! Unpasteurisiert und unfiltriert.      0.33l   4.90         

 

Frau Knolle Helles mit Ingwer     Frischer Ingwer vom Hof Wurzelreich macht unsere FRAU 

KNOLLE dezent scharf und sehr würzig. 

Vor den Toren Hamburgs geerntet und fix gemixt mit unserem Hellen. 

Unpasteurisiert und unfiltriert.    0.33l   4.90          

 

Mucki Hop IPA     Kraftvoll und dominant zeigt der Hopfen Hüll Melon bei unserem IPA sein Können: 

mit saftigen Noten von Honigmelone und reifem Pfirsich. Das wahre Herzstück jedoch bildet ein Hauch 

zarter rosa Beerchen. Unpasteurisiert und unfiltriert      0.33l   4.90        


